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３34vol.

☆各種ＳＮＳ更新中☆ FaceｂookInstagramＸ(旧Twitter)
休館日を前日に

お知らせします

食堂特別メニューや

高台からの風景など

おらほ通信を

デジタルでチェック！

１０％割引き!!

食堂をご利用の際

会員カードのご提示と

５００円以上のご利用で

今月は

12/20

毎週月曜日はポイント２倍

営業時間１０：３０～２１：００

(最終入館受付 ２０：３０)

12月のポイント３倍デー
3日(火)・12日(木)・２4日(火)

休館日 毎週水曜日

おらほ通信おらほ通信

会員様

感謝デー
会員様

感謝デー

食堂情報食堂情報
12/2より食堂営業時間が変更となります

11：30～19：45(ラストオーダー）
※外部からのお持ち込みはご遠慮ください

宴会情報宴会情報
ご予約・お問い合わせ

湯楽里館フロント

0268-63-4126

12/3
(火)

ふるまい豚汁
(対象：ご入館されたお客様)

14：00～なくなり次第終了

イベント風呂
『みかんの香り』

甘酸っぱい香りに

やさしく包まれます

ガラガラ抽選会(ハズレなし)

14：00～18：00
景品がなくなり次第終了

11/28 12/3

1,000 1

1 1

対象店舗：フロント売店・食堂

物産ショップ・ワイン＆ビアミュージアム

食堂特別メニュー
「三色マグロ丼」

1,230円

ライチの

発泡酒試飲会(無料)

会場：ワイン＆ビアミュージアム

開館30周年

記念イベント開催

開館30周年

記念イベント開催

クリスマスチキン
500円

12/21～24日

オリジ
ナルのはちみつ入りのタレに

漬けて焼
いた骨付き鶏もも肉

クリスマスチキン

12月1日～2月28日まで

冬の会席
忘年会・新年会・ご家族の集まりなど

ご予約受付中

おせち・お刺身盛り合わせ申し込み受付中

年内は24日まで 年明け9日から
数量限定

冬季

予約・店頭販売・テイクアウトできます



“olahobeer”
で検索！

物産ショップ情報
0268-64-0113

物産ショップ情報
0268-64-0113

東御市の特産品はもちろん

オラホビールも取り揃えております

営業時間／10:00～18:00

東御市の特産品はもちろん

オラホビールも取り揃えております

営業時間／10:00～18:00

OH!LA!HOビールOH!LA!HOビール

湯楽里館売店では

こちらのクラフトコーラ

3種類をご用意！
A．スパイスや柑橘類を原料とした添加物や

香料・人工甘味料を使用していないコーラです

Q．クラフトコーラとは？

人気
沸騰中！人気
沸騰中！

クラフトコーラクラフトコーラクラフトコーラ

館内売店情報館内売店情報

世界初のクラフトコーラ

「伊良コーラ」

世界初のクラフトコーラ

「伊良コーラ」

３５０円３００円３００円
「umami COLA」「umami COLA」

極上のオフタイム

「OFF COLA」
極上のオフタイム

「OFF COLA」
極上のオフタイム

「OFF COLA」

３００円 ３００円 ３５０円

￥3,300-

2020

～COPCEAC～
750ml AL13.5

NOVAK( )

￥4,840-

VERAISON-NOTE( )

～Experience 2022～

(750ml AL12%

飲む前にはそっと逆さまにして

１０秒お待ちください。

新潟産麹甘酒使用

必須アミノ酸・ゆずの爽やかさ

東御のワインとは一味違う！肉料理に合うパワフルさ！

ワイン＆ビアミュージアムワイン＆ビアミュージアムワイン＆ビアミュージアム
0268-75-0885

営業時間／10:00～18：00 L.O／17:30

0268-75-0885

営業時間／10:00～18：00 L.O／17:30

OH!LA!HO BEER
～お歳暮キャンペーン～

11/14(木)～12/17(火)

3,000

商品代金10％OFF
＋

湯楽里館御優待券プレゼント！

12/23
物産の日

毎月恒例の運試し

くじ引きを開催
当たった方には湯楽里館優待券をプレゼント!

毎月恒例の運試し

OH!LA!HO BEER

2F 12/19～1/32F 12/29～1/3

※湯楽里館内売店・物産ショップほか、全国のスーパー、酒販店等で発売予定

ビエール・ド雷電

季節仕込みビール

極め仕込み

シークレット

2024

ビエール・ド雷電

季節仕込みビール

極め仕込み

シークレット

2024

～苺のサワーエール～～苺のサワーエール～～苺のサワーエール～

サワーエールとは？
ビール酵母のほかに、野生酵母や乳酸菌を使って造られる

酸味が特徴のビール

サワーエールとは？

人気
沸騰中！

お客様へ1年間の

感謝と遊び心を込めて造られました！

サワーエールとは？

ビール酵母のほかに野生酵母や乳酸菌を使っ

て造られる酸味が特徴のビールです

クラフトビールファンの間でも

●旬の苺を贅沢に使用

●苺のフレッシュでジューシーな味わい

●冬にピッタリ！甘酸っぱいサワーエール

クラフトビールファンの間でもIPAやフルーツビールと並ぶ

人気のスタイルです


